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β galactosidase (Saphera® 2600 L) e temperaturas

resultados, a melhor condição foi observada à 35 °C e 0,
conversão de 31,9% da lactose e liberação de 50,9 g L⁻

,81 g L⁻
) de 0,223 g L⁻¹. h⁻

) de 0,140 g. g⁻⁻



concentrations of the enzyme β

at 35 °C and 

50.9 g L⁻
concentration of 6.81 g L⁻
0.223 g L⁻ ⁻ biomass conversion factor (YX/S) of 0.140 g·g⁻
maximum specific growth rate (µmax) of 0.321 h⁻
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O termo “probiótico”, de origem grega e com significado “para a vida”, refere
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●

●

●



B, lactoferrina, β lactoglobulina, α











,8 × 10⁸ UFC/mL após 



aproveitamento da glicose, no qual é realizada com a adição da enzima β



a 10 °C, enquanto a de atingiu hidrólise completa a 55 °C 

em 12 h. Vieira (2006) comparou as enzimas comerciais Lactozym® e Prozyn®, 

(2022) utilizaram β‑
operacionais, alcançando até 36,3% de hidrólise em 30 minutos a 40 °C, reforçando 



concentrações da enzima (0,10% e 0,15% p/v) e temperaturas (31 °C e 35 °C), 



–



m (121 °C, alta pressão)  promove 

β‑lactoglobulina e α‑





)ݔܳ ௚௅ ℎ) =  ௑೘−௑0௧೑

௫ܻ/௦ =  ௑௠ − ௑ௌ0−ௌி
Para o cálculo da velocidade específica máxima de crescimento (μ

se o valor de μ

݈݊ ( ௑௑0) = ݐ)௫௠௔௫ߤ − (0ݐ



–

0 °C e 40 °C, com 

destaque para as temperaturas de 30 °C e 35 °C. Já Vieira (2006) avaliou a hidrólise 

que a atividade da β



utilizando 150 g·L⁻¹ de permeado, sob as condições de 35 °C, pH 6,5 e 

concentração enzimática de 0,125% (p/v), alcançando 100 g·L⁻
empregada a enzima β



–

2ݎ =  0,9437



–



(௚௅) ܽ݀ܽݏ݈݅݋ݎℎ݅݀ ݁ݏ݋ݐܿܽܮ = 43,17375 + 3,14125 ⋅ ܶ + 4,66625 ⋅ ܧ − 0,10125 ⋅ ܧܶ

– Variação do pH, concentração de biomassa celular (g L⁻
glicose (g L⁻

± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ± ±



ܻ =  2,325 ܺ +  0,0367







0,330 g/L.h, valor su

produtividades de 0,263 g/L.h e 0,320 g/L.h durante cultivo em fermentadores air

lift com 1,0 e 1,5 vvm, respectivamente, e 0,325 g/L.h em agitador orbital tipo 

(Yx/s), este foi de aproximadamente 0,140 g/g, valor este inferior aos relatados po

. (2007), que variaram de 0,334 a 0,417 g/g, e também aos encontrados 



máxima de crescimento (μ

⁻
–

μ em torno de 0,20 h⁻¹ em biorreator de 5 L, sob condições otimizadas com pH 

5,5, temperatura de 24 °C e teor alcoólico de 5 °GL. Essa diferença pode ser 

próximo de 6,0, à temperatura de incubação em torno de 30 °C e à ausência de 

⁻



30 °C, sendo 



temperatura de 35 °C e com concentração de enzima de 0,15% (p/v), resultando 

concentração de biomassa (6,81 g L⁻



–

–



Lácteos Utilizando β

https://globorural.globo.com/pecuaria/leite/noticia/2024/08/quem-sao-os-maiores-produtores-de-leite-do-brasil.ghtml
https://globorural.globo.com/pecuaria/leite/noticia/2024/08/quem-sao-os-maiores-produtores-de-leite-do-brasil.ghtml
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https://fas.usda.gov/data/production/commodity/0223000
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